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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Opbevaring af
saucer.
Det indskærpes, at carry saucer, maksimalt må opbevares ved 5
°C. Følgende er konstateret: Der er målt kernetemperatur på 4
forskellige saucer i kold jomfru på 13 til 14 grader.
Omgivelsestemperaturen er målt til 14 grader. Virksomheden
havde følgende bemærkninger: Saucer har været opbevaret
siden i går i den kolde jomfru. Vi tror at køleanordningen er
gået i stykker.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af lokaler med
udstyr og inventar, herunder: produktionsområde,
udsalgsområde, lagerfaciliteter, toiletfaciliteter, ingen
anmærkninger. Kontrolleret procedurer for rengøring og evt.
desinfektion af lokaler, udstyr og inventar, som er i direkte
kontakt med fødevarer. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Overflade på loft i kølerum.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. samt
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