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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Stikprøvevis kontrolleret
opbevaringstemperatur i i køleenheder,ok. Vejledt konkret om
fordelen ved at skilte tydeligere ved brødskabet mht. hvilke
handsker der er brugte og hvilke der er rene. Ved kontrollen
stak der brugte handsker op af den beholder som er beregnet
til brugte handske. Der kunne her være en risiko for at kunder
tager disse handsker fordi de tror det er de rene handsker.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lager og
personalefaciliteter. virksomheden vil undersøge om afløb ved
vask på lageret er sikret mod rotter,ok.
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Skadedyrssikring af
affaldscontainere der er placeret ude, containere er ikke
overfyldte og låg holdes lukket.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperatur på køl og frost for de seneste 4 mdr.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret kød og pålæg for
holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller
”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.


