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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Begge køkken afdelinger er fundet rene,
der mulighed for hygiejnisk håndvask. Fødevare opbevares på
hylder.
Der blev tjekmålt temperatur i koldjomfruen 3 C. og frostrum i
kælder blev målt til -18 C.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Ælter og
udportionerings maskinen har dejrester sidende fast på
overfladen imellem ælter og portionerings enheden.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse i fødevare
virksomhed, rengøring tilpasses brugen af udstyr. Evt. med
ekstra rengøring umiddelbart før ibrugtagning, hvis udstyr ikke
har været anvendt i en given tid - erfarings baseret.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Rum i kælder hvor frostrum er opstillet og der
opbevares emballage.Ligesom begge køkkener er gennemgået -
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for august 2020 -
januar 2021 Der er dokumentation for temperatur kontrol ved
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vare modtagelse, varmebehandling, opbevaring af fødevarerne på køl og frost.
Kontrolleret: Revision af egenkontrol.
Følgende er konstateret: Der er ikke dokumentation for revision siden 2019.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om der skal foretages revision hvert år og hvis der sker ændringer i aktiviteter, udstyr og lokale
anvendelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


