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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaringens temperatur på køle og
frost enheder, adskillelse mellem forskellige fødevarer,
faciliteter til hygiejnisk håndvask, gennemgået nedkølningen af
for stegt flæsk.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
kølerum med frost og køleskabe, tørvarehylder, komfurområde,
kølemontre.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: opbevaringens lokaler, varmekøkken, opvaskeområde,
mellem gang.. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for perioden fra
nytår 2021 og til dags dato på varemodtagelse, køle og frost
opbevaringen, varmbehandlingen samt nedkølningen.
Vejledt generelt om gennemgang af risikoanalyser på samtlige
procestrin.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-numre


