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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost, kontrolleret
isning af fisk i udsalgsdisk. Kontrolleret håndtering af fersk fisk
under opskæring/håndtering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende lokaler:
butikslokale og kølerum,, virksomheden har redegjort for
procedurer for rengøring og desinfektion, herunder at det
foregår i 2 forskellige abejdsgange.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: vedligeholdelse og stand af lokaler hvori der
håndteres fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og temperaturkontrol for perioden december
2020 og frem til tilsynsdato.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: fiskehandelsnavne m.v. (handelsbetegnelse,
produktionsmetode og fangstområde).
Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Rødspætter
modtaget af virksomheden 23.02.21 set faktura herfor.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


