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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret brug af frosne
hindbær i desserter og lignende. Virksomheden oplyser, at
frosne hindbær altid koges inden brug. Ingen anmærkninger.
Opbevaringstemperatur, emballering og adskillelse i
kølemøbler er kontrolleret uden anmærkninger. Opbevaring af
emballage er kontrolleret uden anmærkninger.
Kontrolleret om der i lagerlokaler er spor efter skadedyr. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret, at der er adgang til hensigtsmæssig placeret
personaletoilet, og at der ikke er direkte adgang fra toiletter til
lokaler hvor der håndteres fødevarer. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring i køle- og fryseskabe,
kummefrysere, flisevægge og inventar i køkken er kontrolleret
uden anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende modtagekontrol,
opbevaringstemperatur, varmebehandling, nedkøling og årlig
revision af egenkontrollen for perioden fra den 1. januar 2021
til dags dato. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Grillkøller fra gris og ålerøget skinke. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter, risikoaktiviteter, kontaktoplysninger og
korrekt CVR og p. nr.


