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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af færdigtilberedte
fiskeprodukter, som ex. varmrøget laks, fiskefiletter og røgvarer.
Kontrolleret at fisk på salgsdisk er veltiliset. Ingen
anmærkninger
Kontrolleret uden anmærkning: Opbevaring af fersk fisk i
kølerum, herunder målt temperatur til 1,3 grader C.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Salgsmontre med kølevarer, salgslokaler og baglokale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligehold af inventar
og lokaler.
Følgende er konstateret: Dør til peronaletoilet slutter ikke helt
til gulv, og riste til køleblæser her der konstateret rust.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da virksomheden har
redegjort mundtligt for påtænkt vedligehold af både dør og
køleriste i marts måned.
Vejledt generelt om vedligehold og krav til at døre slutter til
gulv.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) opbevaring af fisk.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for opvarmning af fiskeretter for uge 3-5- og 5.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. samt
fødevareaktiviteter og registrering af følgende af levering af animalske fødevarer fra detail til detail (1/3-reglen).
Andet: Kontrolleret sporbarhed på rødtungefiletter. Ingen anmærkninger


