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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkøling af saucer,
herunder varme saucer fordeles ud i mindre portioner for
hurtig nedkøling, samt brug af termometer til at måle
temperaturer i saucer under nedkølingsproces. Under tilsynet
kunne det ses at saucer er opbevaret i små bøtter. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: dokumentation for
nedkøling. Følgende er konstateret: Virksomheden
dokumenterer tid/temperatur for når saucer koger og ned til
ca. 65 grader, virksomhedens kan mundtlig redegøre for
nedkølings proceduren. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Vejledt om løsningsforslag for dokumentation af kritiske
kontrolpunkter. Vejledt om Fødevarevarestyrelsens nye
beregningsprogram som kan bruges ved blandt andet
nedkøling. Generelt vejledt om regler for tilpasning af
risikoanalyse og egenkontrolprocedure ved eventuelle
ændringer i procedure for nedkøling, f.eks brugen af SITTI.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse og egenkontrolprocedure for nedkøling af
fødevarer.


