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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden nedkøler bla. lasagne,
tomatsauce, kødboller samt bolognese. Virksomheden
nedkøler i mindre portioner i gastrobakker som sættes i
bagkøkken på bordet og damper af, hvorefter virksomheden
flytter det til køleskab til nedkøling. Virksomheden er vejledt i
at nedkøling helst skal foregå hurtigst muligt. Virksomheden
har redegjort for nedkølingsforløb af lasagne og kødboller.
Virksomheden er igang med nedkøling af kødboller under
tilsynet. Kødbollerne er målt til 41 grader og virksomheden
oplyser at nedkølingen har været igang ca 30 minutter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedkøling i
perioden fra sidste tilsyn til dags dato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Gennemgået
virksomhedens risikoanalyse for nedkøling samt virksomhedens
HACCP plan for nedkøling. Virksomheden har redegjort for
procedurer som er holdt op mod virksomhedens risikoanalyse
og HACCP plan. Virksomheden har redegjort for korrigerende
handlinger.
Kontrolleret virksomhedens overvågning af kritiske
kontrolpunkter.



MAMMA´S ESBJERG ApS

 

 

Kongensgade 9

6700  Esbjerg

36469420

Kontrolrapport

side 2 af 2

17-03-2021

Det indskærpes, at virksomheden skal fastlægge og gennemføre effektive overvågningsprocedurer på kritiske
kontrolpunkter.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke noget indstikstermometer til overvågning af temperature.
Virksomheden har ingen bemærkning. Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen
kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Virksomheden har fået vist onlineværktøjet SiTTi til sikring af sikker nedkøling samt hjemmesiden
alt-om-nedkøling under tilsynet.


