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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i kølerum,
opbevaring og tildækning af kølekrævende fødevarer,
opbevaring af emballerede fødevarer ved rumtemperatur på
lager samt gennemgået procedurer for opbevaring af fødevarer
løftet fra gulv i bl.a. frostrum og kølerum. Kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk håndvask i køkkenet samt øvrige vaske
til produktionsvaske, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsområde med
bordoverflader, emfang over stegeområde, vægge og gulve
samt kølerum og frostrum med reoler, vægge og gulve.
Kontrolleret renholdelse af fødevarelager med emballerede
fødevarer på reoler, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomheden
egenkontrolprogram.
Følgende er konstateret: Virksomheden kan fremvise
dokumentation for gennemført egenkontrol for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling og
nedkøling fra november 2020 til dags dato. Dog kan
virksomheden ikke fremvise en skriftlig risikoanalyse for
virksomheden aktiviteter, da denne er under udarbejdelse.
Virksomheden er ved at udarbejde ny risikoanalyse da den
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tidligere risikoanalyse er blevet forlaget i samme periode hvor der er udskiftet personale i køkkenet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for risikoanalyse. Konkret gennemgået eksempler på hvordan skabelon til
risikoanalyse på Fødevarestyrelsen.dk kan udfyldes.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer.


