
MENY

 

Slagter

Strandvejen 64A

2900  Hellerup

31461790

0
24-03-2021 1
20-06-2019

1
05-04-2019

1
20-11-2018

1
1  
1  
 

1  
1  
 

1  
 

1  
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: temperatur, adskillelse, opbevaring og
tildækning af fødevarer på køl. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask og tørring af hænder samt hensigtsmæssig placering
af håndvaske.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: under en hylde i
kølerum ses ansamlinger af skimmel. Forholdet vurderes under
de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Vejledt generelt om frekvenser for renhold af hylder.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: diske, salgsområde, arbejdsborde,
redskaber, udstyr og lokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
køleopbevaring for indeværende år.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: wienerschnitzel, kraftben og carpaccio, i form af
følgesedler. Ingen anmærkninger.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk
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mærkning af okse/kalvekød. Følgende fødevarer er kontrolleret uden anmærkninger: carpaccio, wienerschnitzel
og kraftben er mærket med født i, opvokset i og slagtet i.


