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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring, opbevaringstemperatur på køl og frys, adskillelse af rå
og spiseklare fødevarer, procedure for indfrysning af fersk fisk,
tildækning af fødevarer på køl og procedure for tilberedning af
sushiris, samt overholdelse og styring af tretimersretningslinjen
via timer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende: Bordoverflader, kold
jomfru, friture, emfang, lager, køleskabe, fryser, samt fryserum
i kælder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur på køl og
fryseenheder, vedligeholdelsesplan, varmebehandling,
herunder ris kontrol og temperaturkontrol af oksekød
kontrolleret fra august 2020 til dags dato.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- nummer.


