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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkøling, herunder at
virksomheden placere fødevarer til nedkøling i gastrobakker for
hurtigere nedkøling, samt der anvendes en blæstkøler.
Konrolleret mundtlig procedure for brug af termometer under
nedkølingsprocessen. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprocedure for nekøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for nedkøling for februar og marts 2021. Generelt vejledt om at
overholde egen fastsatte frekvens for dokumentation af kritiske
kontrolpunkter (CCP).
Kontrolleret udstyr til måling af kritiske kontrolpunkter (CCP)
som f.eks. nedkøling, herunder at virksomheden anvender et
indstikstermometer. Ingen anmærkninger.
Vejledt om Fødevarestyrelsens nye program "SiTTi" som blandt
andet kan beregne nedkølingsprocessen. Konkret vejledt om
løsningsforslag til ændre/opdatere risikoanalysen hvis det
ønskes at anvende Fødevarestyrelsens nye beregningsprogram
"SiTTi".


