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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
opbevaring og hygiejnisk adskillelse af fødevarer, generelle
procedurer for håndtering og behandling af fødevarer samt at
virksomheden har tilstrækkeligt antal håndvaske med sæbe og
papirhåndklæder. Ingen anmærkninger. Konkret vejledt om
optønings-procedurer, da virksomheden tøede en linseret op
på ovnen. Forholdet vurderes bagatelagtigt under de
nuværende forhold.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af gulve, vægge, borde, maskiner,
inventar og lofter samt procedurer for desinficering. Ingen
anmærkninger. Generelt vejledt om rengøringsprocedurer af
køkkenet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
lokaler. Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer,
skal holdes i god stand. Følgende er konstateret:
virksomhedens køkken fremstår med slidte og ikke
rengøringsvenlige overflader. Flere steder er fliser knækkede og
sidder løst og en muret væg var slidt og hullet. Virksomheden
havde ingen bemærkninger.
Indskærpelsen medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages, se klagevejledning på bagsiden.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af varemodtagelse, køle- og fryseopbevaring, opvarmning og
nedkøling fra sidste besøg til d.d.


