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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Facilitter til hygiejnisk håndvask med
varmt og koldt vand, sæbe og aftørringsmiddel til hænder.
Temperatur, adskillelse og opbevaring af fødevarer i kølerum og
fryserum i slagterafdeling samt kølediske i butik. Fødevarer fri
fra gulv. Virksomhed oplyser at de har fået nye
opskæringsborde.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kølerum, fryserum ved slagterafdeling, opskæringsborde,
håndvaske, emfang, ovn, bordoverflader, inventar og udstyr
samt kølediske i butik.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Dokumentation af
egenkontrol for perioden januar til marts 2021.
Følgende er konstateret: Manglende dokumenation for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, varmholdelse og
nedkøling for februar måned 2021.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om dokumentation af egenkontrol.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger:Sporbarhed af Okse Culotte 2-A Finsk ved faktura.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


