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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkøling af oksekød,
suppe og gratineret kylling herunder korrekt brug af
termometer, udportionering i mindre portioner samt kontrol af
temperaturer efter 1-1½ time.
Udleveret folder om fakta for fokus på nedkøling.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for nedkøling,
kontrolleret virksomhedens skriftlige procedurer for nedkøling.
Set dokumentation for nedkølingskontrol for perioden marts
2021.


