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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, skadelige stoffer
ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer,
selvbetjening, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på menukortet,
registrering fx ved import, samhandel, økologi, registrering ved
væsentligt ændrede aktiviteter samt bestilt vejledning og
forhåndsgodkendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperaturer i
køleinventar -og kølerum samt faciliteter til hygiejnisk håndvask
samt kontrolleret godkendt desinfektionsmiddel til brug af
overflader og udstyr. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring af koldt -og varmt
produktionsområde samt lager i kælder herunder overflader og
driftsinventar. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vedligeholdelse af koldt -og varmt
produktionsområde samt lager i kælder herunder overflader og
driftsinventar. Yderligere kontrolleret slkadedyrssikring af
indgangspartier til virksomheden. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Der er set risikoanalyse over virksomhedens
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aktiviteter, herunder udpegelse af kritiske kontrolpunkter. Yderligere kontrolleret måleudstyr til overvågning af
kritiske kontrolpunkter.
Mærkning og information: Kontrolleret oplysningsmulighed vedrørende allergener på virksomhedens
hjemmeside, hvor alle bestillinger foregår. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Virksomhedens registrering stemmer overens med aktiviteter. Ingen anmærkninger.


