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Virksomheden har fravalgt at modtage starthjælpsvejledning
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikvis kontrolleret temperaturer på køl
og frost. Virksomhedens køle kapaciteter ift. dens aktiviteter.
Mundtlig gennemgået procedure for opdeling af fødevare
grupper under tilvirkning i køkkenet. Mundtlig gennemgået
procedure for varemodtagelse Generelt vejledt om brug af 3
timers rettesnoren. Vejledt generelt om reglerne for antal vask
der skal være tilgængelige i en fødevare virksomhed ift. dens
aktiviteter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Serveringsområde, køkken, opvaskemaskine, køleskabe,
varmeskab.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt generelt om reglerne for
virksomheder der tilvirker eller opbevare fødevare skal være
sådan udformet at de kan renholdes.
Virksomhedens egenkontrol: Vejledt konkret om at
risikoanalyse er færdig udarbejdet inden virksomheden åbner
op for kunder.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperature, opvarmning og
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varmholdelse de sidste par ugen under prøve forberedelse.
Godkendelser m.v.: Virksomheden er indplaceret i risikogruppe lav og er omfattet af Stikprøvebaseret
basiskontrol på baggrund af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved
kontrolbesøget dags dato. Virksomheden havde ingen bemærkninger.


