
Blue Chef Cater ApS

 

 

Ølsgårdsvej 1

4180  Sorø

39691094

0

1  
1  
1  
1  
1  
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time04-05-2021

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejne under oplagring af fødevarer,
temperatur i køle- og frostrum, procedurer for sporbarhed og
tilbagekaldelse af fødevarer, affaldshåndtering, transport med
fødevarer herunder køle- og frostvarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af reoler og områder med
fødevarer herunder afmærkede områder i køle- og frostrum,
procedurer for periodisk rengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring og vedligehold af lagerhaller,
køle- og frostrum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftligt
egenkontrolprogram (HACCP-plan)
Stikprøvevis kontrolleret dokumentation for udført egenkontrol
fra januar-2021 til dags dato på temperaturkontrol af køl og
frost, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af samhandel.


