
Liljecafeen

 

 

Ørnumvej 8

4220  Korsør

37960039

10-05-2021 1

1  
1  
 
1  
1  
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer i
køleinventar, temperatur i køle- og frostinventar,
håndvaskefaciliteter og arbejdsbeklædning i køkken.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af inventar, køkken/opvask og
lagerlokale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Konkret vejledt om løsningsforslag
til vaskbare overflader af gulv i baren samt af plade under
fustager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
egenkontrolprogram (HACCP-plan). Vejledt om
opdatering/tilretning af risukoanalysblanket 2.
Kontrolleret dokumentation for udført egenkontrol for
maj-2021 på temperaturkontrol af køl, frost, varemodtagelse,
varmebehandling og nedkøling, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket, vejledt om placering.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden, krydsforurening,
skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på menukortet, registrering fx ved import og eksport, samhandel,
økologi samt registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter.


