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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
køl/frostenheder, adskillelse og opbevaring af fødevare i
produktionskøkken i baglokale samt produktionskøkken i
butiksområde. Virksomhedens ene køleenhed i baglokale var
ved besøget gået stykker. vejledt virskomheden om
bortskaffelse af kølepligtige varer i nedbrydt
køleboks.Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder. Virsksomheden har nu to håndvaske, en i
baglokale samt en i butiksområde, ingen bemærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionskøkken, opvaskeafdeling og salgsområde med
udstyr og inventar.herunder røremaskine til dej,
pålægsskærermaskine. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
produktionskøkken, opvaskeafdeling og salgsområde med
udstyr og inventar. Ingen anmærkninger. Virksomheden har
opsat skydedør i forrum til toilet. ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
nedkøling for perioden 01.01.2021 til dags dato.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nr ved cvr.dk.


