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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask og
engangstørring, tildækning og adskillelse af fødevarer,
opbevaringstemperatur i køle og fryseenheder, mundtlig
procedure for optøning af kød og nedkøling af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende: 2x tørvarelager,
pålægsmaskine, bradepander, hylder, gryder, rulleborde,
kaffemaskine, ovne, kogekar, væg bag røremaskine og
opvaskeafdeling. Generel vejledt om reglerne for henholdelse
af lokaler til opbevaring af fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur på køl og frys,
varmebehandling, nedkøling, rengøringsplan og
skadedyrsbekæmpelse kontrolleret fra december 2019 til dags
dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- nummer.


