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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden oplyser, at alle bøffer af
hakket oksekød opvarmes til minimum 75° C i hele produktet.
Virksomheden kan fremvist indstik termometer som bruges til
at måle temperaturen i bøffer af hakket kød. Virksomheden
oplyser at kun hvis kunden selv anmoder om en medium stegt
(rød hakkebøf) tilbereder virksomheden bøffen efter kundens
eget valg og kun på opfordring fra kunden, ingen
anmærkninger.
Vejledt generelt om, at virksomheden skal sikre at hver enkelt
hakkebøf op når en temperatur på minimum 75° C, som
virksomheden risikoanalyse foreskriver skal opnås i de
varmebehandlede fødevare.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varmebehandling, herunder varmebehandling af hakkebøffer,
for opstart af sæson 2021 og frem til dags dato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse er dækkende for deres aktivitet ift.
varmebehandling af bøffer af hakket øksekød.


