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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: : Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Mulighed for hygiejnisk håndvask i
produktionsområde, stikprøvevis målt opbevaringstemperatur i
køle- og frostfaciliteter, adskillelse ved anretning, flow og
håndtering for opvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken herunder redskaber,
vaske, maskiner, vægge, emfang, kølerum, kølemontre, hylder
og inventar. Opvaskerum herunder opvaskemaskine indvendig.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set dokumentation for
opvarmning, nedkøling, opbevaringstemperatur og
varemodtagelse for perioden fra sidste kontrolbesøg, herunder
efter opstart efter Corona og til dags dato. Vejledt om
mulighed for ændring i frekvenser for dokumentation via
virksomhedens eget kontrolprogram.
Mærkning og information: Virksomheden kan ved skiltning
informere virksomhedens kunder om, at information om evt.
allergener i virksomhedens fødevarer kan oplyses ved
henvendelse til personalet. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


