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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Virksomheden har gjort rede for indfrysning af fersk fisk samt
procedurer for optøning. Vejledt om mærkning af indfrosne
animalske produkter. Set tilberedning af varm ret (kartofler,
brun sovs, svampe) og salat. Fået fremvist indstikstermometre
til temperaturkontrol.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af udstyr og
inventar i produktionsområder, herunder frekvens for
rengøring. Følgende er konstateret: Isterningemaskine fremstår
med påbegyndende belægninger. Kartoffelskræller er ikke
rengjort efter sidste anvendelse. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, heriblandt
indfrysning af fersk fisk samt kold/varm røgning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har fravalgt at modtage starthjælpsvejledning


