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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået virksomhedens
varemodtagelse, herunder temperaturkontrol, emballage
tilstand. Opbevaringstemperatur, adskillelse og tildækning af
fødevarer i køle og frost enheder. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask. Gennemgået og set virksomhedens
håndteringsprocedure efter skadegører.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Følgende er konstateret: Virksomhedens køle boks fremstår
med formodet lignende skimmelvækst på undersiden af
hylderne, samt begyndende snavs og gamle fødevarer rester.
Ventilationsgitteret fremstår også med formodet
skimmelvækst. Der ses enkelte steder også formodet
skimmelvækst på enkelte fødevarer produkter såsom øl.
Foto dokumentation er foretaget og gennemgået med
virksomheden.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi vil få gjort
rent og øge rengøringskontrollen, herunder også desinficere
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Kontrolleret: Udstyr.
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Følgende er konstateret: Virksomhedens isterningsmaskinen, fremstår med småt begynden snavs i den ene side
af drypbakke indvendigt.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om øget rengøringsfrekvens af udstyr, herunder isterningsmaskinen.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Tilvirkningsområde,
herunder udstyr og inventar. Serveringsområde.
Gennemgået virksomhedens rengøringsprocedure efter skadegører.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Tilvirknigsområde, varemodtagelses område, personalelokale, tørvarelager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelses, opbevaring, opvarmning og nedkøling for
perioden november 2020, til dags dato.
Vejledt virksomheden omkring færdiggørelse af risikoanalyse i forbindelse med aktiviteter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


