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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Procedurer for
nedkøling af fond og andre fødevarer - Virksomheden nedkøler
fødevarer i mindre portioner, og normalt anvendes der
blæstkøler. Kontrolleret opbevaringstemperaturer på køl og
frost, herunder kølerum, hvor der opbevares fersk fisk og
skaldyr. Der var sæbe og engangspapir, koldt og varmt vand ved
håndvask i køkken. Ingen anmærkninger.
Gennemgået og afleveret fakta ark om nedkøling og henvist til
emne siden ”nedkøling af fødevarer”:
https://www.foedevarestyrelsen.dk/Leksikon/Sider/nedkoeling
_af_foedevarer.aspx
Præsenteret virksomheden for værktøjet SiTTi på FVST.dk.
Gennemgået diverse billeder om "korrekt nedkøling".
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret: Renholdelse af køkken.
Virksomheden vejledt om at øge frekvens for rengøring på gulv
og bag inventar ved indgang til køkken, samt forskellige
dørkarme og omkring nogle håndtag. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
virksomhedens stegetermometer. Ingen anmærkninger. Vejledt
om hvordan denne kan kalibreres.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens risikoanalyse for nedkøling, beskrivelse af
nedkølingsprocedure i egenkontrol, samt stikprøvevist kontrol
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af dokumentation for nedkøling fra marts 2021 til dags dato. Virksomheden har en type sovs, som opvarmes til
maksimum 70 grader Celsius. Virksomheden er her vejledt om evt. brug af værktøj siTTi, som kan anvendes som
baggrunds dokumentation for sikre opvarmningen.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


