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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkøling af fødevarer,
herunder mundtlige procedurer for at store portioner opdeles i
mindre portioner for hurtigere nedkøling samt at de sættes til
nedkøling i kølerum efterfølgende, kontrolleret korrekt brug af
termometer, herunder måling i fødevarer til nedkøling ved start
og slut af processen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for aktiviteten
nedkøling i perioden fra maj og juni 2021.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse og skriftlige egenkontrolprocedurer for nedkøling,
kontrolleret udstyr til måling af kritiske kontrolpunkter (CCP),
herunder at der anvendes indstikstermometer til måling af
nedkølings proces. Vejledt konkret om at Fødevarestyrelsens
nye program som kan anvendes ved nedkøling "SITTI" samt at
ændre virksomhedens risikoanalyse hvis det ønskes at anvende
Fødevarestyrelsens nye program "SITTI"


