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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens procedurer for nedkøling
af fødevarer i særlig udpeget køleskab herunder blandt andet
fonder sauser frikadeller, lever, hakkebøf mørbradbøffer.
Virksomheden sikre sig at fødevarer har en stor overflade ved
nedkølinger og der anvendes særlige plastbeholdere.
Kontrolleret opbevaring af nedkølede fødevarer. Kontrolleret
velfungernede termometre herunder laser og
indstiktermometer. Fakta/foto ark om nedkøling er udleveret til
inspiration.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
egenkontrolprocedurer for nedkøling samt korrigerende
handlinger.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for nedkøling fra januar 2020 stikprøvevist til og med i dag.

Vejledt konkret om brug af SITTI-værktøj som kan findes på
fødevrestyrelsens hjemmeside. Vejledt generelt om regler for
opdatering af risikoanalyse hvis SITTI-værktøj bruges.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige egenkontrolprocedurer
for nedkøling samt korrigerende handlinger.


