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Hygiejne: Håndtering af fødevarer:
Kontrolleret procedurer for stegning af hakkebøffer til burgere
og pariserbøffer.
Som udgangspunkt steges alle hakkebøffer mediun. Der er ved
hvert salg dialog med kunder om stegning af bøffer.
Generelt vejledt om regler for oplysning om, at der er risiko for
fødevaresikkerheden ved mediumstetg hakketkød enten i
menukort eller ved mundtlig redegørelse til kunden.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: virksomhedens
risikoanalyse for stegniong af hakket kød til under 75 grader.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke specifikt
nævnt hakkebøffer i deres risikoanalyse for alternativ
varmebehandling. Der er ikke en skriftlig procedure for
mediumstegning af hakket kød.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Konkret vejledt om, at virksomheden skal have
mediumstegning af hakket kød medtaget i egenkontrolprogram
og risikoanalyse samt om dokumentation af en fastsat
temperatur for stegning.


