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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevare, herunder
kontrolleret temperaturer, emballering og adskillelse af
fødevare på køl og frost samt tørlager.
Set arbejdsgange af pruduktion med adskillelse af fødevare
under tilsyn.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende
lokaler/udstyr: Rengøring af køkken, caféen, opvask, lager,
serveringslokaler samt kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Baglokale,
lager og affaldsområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevist
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for Varmodtagelse, opbevarings temperatur for køl og frost,
varmbehandling og nedkøling for perioden 1 november til dags
dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


