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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse af produktion, opbevaring og
temperaturer på kølepligtige fødevarer og der er faciliteter til
hygiejnisk håndvask. Ok. Vejledt om regler for forrum.
Hygiejne: Rengøring: Der konstateres snavs på enkelte hylder i
køleboksen, det oplyses, at området bliver rengjort i dag.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse i
produktionsvirksomheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt generelt om Vedligeholdelse
i fødevarevirksomheder, det oplyses, at der bliver vedligeholdt
flere områder i sommerperioden.
Følgende områder er drøftet: Væg og vinduesramme i
opvasken. I gulvområder ved gulv og dørtrin mod
fryse/køle-bokse er fuge mellem fliser ikke intakt, flere hylder i
køkkenet og pålager fremstår med rust og flere dørkarme i
køkkenet har afskallende maling.
På lager med drikkevarer er gulv og loft i vaskbare.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt skriftlige
egenkontrolprocedurer og dokumentation for varemodtagelse,
køleopbevaring, opvarmning og nedkøling fra juni 2022 og frem
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til d.d., Der er perioder, hvor køkkenet har været lukket ned grundet corona. Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Procedurer for håndtering af information ved allergener i forbindelse med
reservering/bestilling af mad. Ok.


