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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Procedure for høst af tang i havet. Tangen
skylles i havvand og der sker en første sortering af tangen.
Tangen tørres i tørrerum på liner. Tangen sorteres anden gang
efter tørring, hvor ukurante tang arter og begroninger sorters
fra. Tangen pakkes i store kasser og opbevares tørt. I
forbindelse med pakning i 20 g poser sker 3. sortering. Noget
tank granuleres på maskine og pakkes i glas.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler: Tørrerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Tørrerum. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Der er ikke krav til risikoanalyse
hos primærproducenter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden er autoriseret
til udskæring, filetering og pakning af fisk samt indsamling,
tørring og pakning af tang. Virksomheden har ikke længere
udskæring, filetering og pakning af fisk. Virksomhedens
aktiviteter kræver derfor ikke længere en autorisering.


