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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har mundtlig redegjort for
nedkøling af fødevarer herunder art, mængde samt interval, i
perioder nedkøles der dagligt fra 1-3 L, fx. saucer, dagens ret
mv., der produceres som regel retter og saucer efter ordre/på
dagen, så nedkølingen minimeres, og begrænser sig mest til
nedkøling af rester.
Virksomheden nedkøler ikke under tilsynet, de er i gang med
tilvirkning af gammeldags oksesteg med tilbehør.
Virksomheden har redegjort for korrekt brug af
indstikstermometer, til kontrol og dokumentation af
kernetemperatur. Ingen anmærkninger.
Virksomheden har mundtlig redegjort for procedure for
nedkøling, hvor saucer, retter mv., nedkøles i bøtter med stor
overfade, der nedkøles i kølerum, samt har de redegjort for
korrigerende handling ved fejl ifm. nedkøling. Køleskabe og
kølebrønd i køkkenet bruges (næsten) udelukkende til
opbevaring. Ingen anmærkninger.
Fremvist fotoark med "Hurtig nedkøling af varm ret" samt
udleveret pjece med nærmere beskrivelse af brug af
SiTTi-værktøj til nedkøling.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for procestrin
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nedkøling, der er udpeget som et kritisk kontrolpunkt.
Kontrolleret virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) med beskrevne procedurer for
nedkøling herunder tid og temperatur samt kontrolleret virksomhedens dokumentation og frekvens for
nedkøling, frekvensen er sat til en gang om ugen, virksomheden er næsten lige startet op igen efter
coronanedlukning, så der ligger kun to nye dokumentationer, der er dokumenteret en gang om ugen før seneste
nedlukning. Ingen anmærkninger.


