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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt temperatur ved bacon,
skinke, stegt oksekød og kylling, ok. Der er vejledt om at det
kan være hensigtsmæssigt at sætte låg på containerne, i
eftermiddagstimerne, hvor flowet er mindre.
Kontrolleret sensorik (syn, lugt og konsistens) på skinke, kylling
og peperoni, ok.
Kontrolleret adskillelse i køkken ved opvaskemaskine. Følgende
er konstateret: Der klargøres salat, opskæres mozzarella og
vaskes hænder uden adskillelse.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da der ikke er konstateret
en direkte krydssmitte.
Vejledt generelt om at begrænset plads medfører adskillelse
mellem arbejdsopgaverne, således at krydssmitte undgås.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret tilvirkningsområde og rum
ved opvaskemaskine, herunder flader, ovn, friture køle og
fryseanordninger, ok. Der er redegjort for bestilling af grund
rengøring på alle lofter, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret flader, materialer og
maskiner/udstyr i nyindrettet lokale for dejproduktion og
drikkevarelager, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
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risikoanalyse. Der er anvendt værktøj fra FVST, ok. Vejledt om tilpasning ved hjælp af eksempel tekster fra
værktøjet, ok. Kontrolleret egenkontrolprogram og revision heraf, ok. Kontrolleret dokumentation for kontrol
ved varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling og nedkøling, i perioden fra april 2021 til dags
dato, ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering. FVST vender tilbage i forhold til registrering af nye lokaler i kælder i tilstødende ejendom.


