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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden oplyser at man
gennemsteger bøffer af hakket kød.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning af
fersk hakke kød. Fødevarer gennemsteges til min 75 grader i
kernetemperatur. Dokumentation for opvarmning og nedkøling
af fødevarer i denne månede.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


