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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: procedurer for
varemodtagelse og for nedkøling. Målt temperatur på samtlige
nedkølede fødevarer i køleennheder og kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er konstateret: væg og
rørføring ved kølerum i kælder fremstår med overflader, der
begynder at drysse med puds. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om regler for vedligehold af
lokaler, når vægge, der allerede er behandlede begynder at
drysse.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, kølekontrol, opvarmning og nedkøling
siden seneste tilsyn.
Virksomheden er den 4. maj 2021 orienteret om, at
anmærkninger til virksomheder medfører to gebyrbelagte
opfølgende kontrolbesøg.
Fødevarestyrelsen vil derfor gennemføre et ekstra kontrolbesøg
i virksomheden, selvom der på dette kontrolbesøg ikke er
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meddelt anmærkninger.


