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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt temperaturer i køleskabe og fryser i
køkkenet. Der er sæbe og papirshåndklæder ved håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
med køleskabe og køleborde samt reoler med service og
arbejdsredskaber. Vejledt om øget frekvens for renholdelse af
emfang og fedtfilter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer samt opvarmning i
2021. Virksomheden oplyser at man fremadrette ikke vil
nedkøle sovse til næste dag. Vejledt om udarbejdelse af
risikoanalyse i forbindelse med evt. varmholdelse af sovse på
komfuret.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af disse hos Fødevarestyrelsen.


