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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Stikprøvevis kontrolleret temperaturer i kølemøbel
med bl.a. færdigtilberedt kylling fiskefiskefrikadeller, samt i
køleskab.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, herunder tilvirkningsborde, håndvask, grillplade, samt
greb og hylder i kølemøbler.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse. Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke
udarbejdet en risikoanalyse for aktiviteterne varemodtagelse,
opbevaring og nedkøling. Ejer oplyser at han har forsøgt at
skaffe de nye blanketter. Ejer vil skaffe dem hurtigst muligt.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om regler
for at virksomheden skal udarbejde en skriftlig risikoanalyse,
der er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Link til
egenkontrol:
https://www.foedevarestyrelsen.dk/Foedevarer/Egenkontrol_ri
sikoanalyse_foedevarevirksomheder/Sider/default.aspx
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
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for varemodtagelse, opbevaring og varmebehandling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og registreringer.


