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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikprøvevis temperaturkontrol af
nedkølede saucer fremstillet dagen før, samt mundtlige
procedurer for håndteringen ved nedkøling af saucerne
herunder de nedkølet mængder, brug af indstikstermometer,
temperaturkrav, samt opbevaringstemperaturen i kølerummet
under nedkøling. Vejledt konkret omkring værktøjet "SITTI" for
nedkøling på fødevarestyrelsens hjemmeside.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan for nedkøling herunder hvordan der overvåges for
nedkøling og med en frekvens 1 gang om ugen for
dokumentation af nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for nedkøling fra april 2021 til dags dato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for nedkøling.


