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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
procedurer for nedkøling. Ingen anmærkninger. Virksomheden
har redegjort for hvilke fødevarer der nedkøles og hvilke
mængder samt hvordan det sikres hurtig nedkøling. Ingen
anmærkninger.
Vejledt generelt omkring fordel ved anvendelse af flade store
beholdere, hvor fødevaren der nedkøles placeres i et tyndt lag.
Derved vil hurtig nedkøling optimeres.
Kontrolleret at virksomheden har funktionelt
indstikstermometer til temperaturkontrol samt at
virksomheden har procedurer for udskiftning af termometer.
Ingen anmærkninger. Kontrolleret at virksomheden har
tilstrækkelig kapacitet til nedkøling af fødevarer.
Fødevarestyrelsens SiTTI værktøj til varmebehandling,
varmholdelse og nedkøling er gennemgået med virksomheden.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for nedkøling af
fødevarer samt udpegning af nedkøling som CCP.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram for nedkøling, herunder
overvågning, kontrolplan og korrigerende handling ved fejl.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
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for nedkøling i perioden marts-juni 2021.


