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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i produktionsområdet, stikprøvevis
opbevaringstemperaturer i køle- og fryseenheder samt
mundtlig procedurer for indfrysning af laks og tun, herunder
indfrysning i min. 24 timer ved -20 grader. Vejledt konkret om
en løsningsmulighed for anvendelse af virksomhedens skema,
til styrring af indfrysningstidspunkt eller skrive dato og
indfrysningstidspunkt på emballagen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsområde og
sushi-område herunder sæbe og papir dispencer, border,
hylder, køleenheder og emballage.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af sushi-område og restaurant.
Kontrolleret: Skadedyrssikring af det bagerste
produktionsområde. Følgende er konstateret: Vindue og dør i
det bagerste produktionsområde stod åbent ved tilsynets start.
Insektnettet for døren var ikke lukket og der var ikke net for det
åbentstående vindue. Der ses ikke tegn på skadedyr i
virksomhedens lokaler. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om for skadedyrssikring.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
indfrysning af fersk fisk.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Laks og Tun. Ingen anmærkninger.


