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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Der er 2 muligheder for at foretage
hygiejnisk håndvask. Fødevare opbevares fri af gulv, ligesom
fødevare der opbevares på køl er tildækket. Der er tjek målt
temperature i køleskab (1,5 og 2,5 C) og fryser (-19 C). Dør til
toilet sluse stod åben ved kontrol start, var blokeret for
automatisk luk, blev lukket.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: 3 stk. stege
pander med rust på stege fladen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, der oplyses at panderne
ikke anvendes - er for tunge, kan evt. fjernes fra fødevare
området.
Vejledt generelt om reglerne for overflader i en fødevare
virksomhed, grundet overflader skal kan rengøres. Vejledt om
renholdelse af håndgreb og overflader på køleskabe og
fryseskabe.
I opvask området, er der begyndende sort fast siddende snavs
på gulv, under arbejdsbord.
En fødevare virksomhed rengørings frekvens, skal afstemmes til
aktiviteterne, så den kan renholdes..
Følgende er konstateret: Sort fastsiddende belægning på motor
arm, på rørmaskine.
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Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om for renholdelse og risiko for kontaminering, i forbindelse udstyr, der anvendes i fødevare
virksomhed.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Yderdør fra fustagerum..
Følgende er konstateret: Døren stod åben, var ikke sikret imod skadedyr indtrængning.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Den blev lukket
inden påbegyndelse af fødevare produktion.
Vejledt generelt insektnet, de anvendes i 2 stk. vinduer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for 7 januar 2021 - d.d.; der er dokumenteret for: varemodtagelse,
opbevaring på køl og frost, varmebehandling, nedkøling af varmebehandlet fødevare og varmeholdelse over 65
C. Der er sidst lavet årlig revision 1 maj 2019.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport
og offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


