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Kontrolrapporten er ændret den 08-07-2021.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, målt opbevaringstemperatur i kølerum,
kølefaciliteter, køle- og frostskabe, adskillelse og tildækning af
fødevarer. Vejledt om at fødevarer skal løftes fra gulv.
Virksomheden har mundtligt redegjort for tid og temperatur
ved brug af sous vide.
Følgende er konstateret: Ved tilsynet start lå der beskidt
service i håndvasken i køkkenet. Køkkenmedarbejderen fjernet
straks servicen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om håndvasken kun må anvendes til vask af
hænder og ikke til skylning af beskidt service.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende: køleenheder,
arbejdsborde, redskaber, hylder, emfang samt indvendig i
opvaskemaskine og isterningmaskine. Vejledt om rengøring af
svært tilgængelige områder herunder køleblæser i kølerum og
gummiliste i kølefacilitet i køkkenet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af



Altopalato

 

 

Duntzfelts Alle 3

2900  Hellerup

20204400

Kontrolrapport

side 2 af 2

08-06-2021

egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaringstemperatur, varemodtagelse, nedkøling og
opvarmning fra september 2020 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


