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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: procedurer for
skylning af krydderurter og salater.
Vejledt konkret om risikoen for at stablede våde plastbøtter
kan give anledning til kontaminering af de fødevarer der
kommes i bøtterne.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Stikprøvevsit kontrolleret
vedligehold af følgende lokaler: Kølerum, produktionskøkken
og opvaskeafdeling. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret: Vedligeholdelse af køkkenredskaber
Følgende er konstateret: Enkelte skærebrætter og
køkkenredskaber som grydeskeer og dejskrabere, er slidte og
fremstår ikke vel vedligeholdte
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperatur og opvarmning og nedkøling i perioden
siden seneste kontrolbesøg. Vejledt konkret om at der
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dokumenteres mere bredt for flere typer af fødevarer der opvarmes og nedkøles.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


