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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer
og håndvaskeforhold. Kontrolleret opbevaring af fødevarer i
kølerum,ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionslokale og kølerum.
Følgende er konstateret: Brusehovedet havde sorte
belægninger.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperaturen siden maj 2021.
Godkendelser m.v.: Virksomheden har indsendt ansøgning om
registrering af salg af fisk/kød til private. Har gennemgået
virksomhedens procedurer for sporbarhed og adskillelse af
hver enkel kunde. Ejer har forklaret der oprettes en dokument
for hver enkel kunde med nummer og på produkt påsættes
manilamærke med kunde og nummer, ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


