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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret: i
køkken står en medarbejder og sætter marineret, fersk kylling
på spyd, umiddelbart over en åebn køleenhed, hvor der står
utildækket skyllet koriander og træskåle, der ikke vaskes før de
benyttes til brød. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om regler for kontaminering.
Kontrolleret uden amærkninger: temperatur, adskillelse og
opbevaring af fødevarer på køl og frost. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask og tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
kølerum, arbejdsborde, komfur, opvaskemaskine og
barområde.
Følgende er konstateret: køleenheder i køkken fremstår en
enkelte ansamlinger af snavs. Gulv under komfur fremstår med
snavs. Papirsdispenser fremstår med snavs. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om frekvenser for renhold.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af yderdøre og kælderlokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
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egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedkøling og kølekontrol siden seneste tilsyn.
Egenkontrolbeskrivelse for nedkøling og opvarmning. Ydet konkret vejledning om tilpassede frekvenser for
egenkontrol.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer, iflg. cvr.dk.


