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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
fremstilling af produkter der indeholder bulgur, kikærter,
krydderurter, aubergine og skaldyr, ingen anmærkninger.
Sensorisk (syn, lugt og konsistens) kontrolleret produkter, der
er fremstillet på baggrund af ovestående, ingen anmærkninger.
Målt temperatur i køleanordninger. Kontrolleret procedurer ofr
fastsættelse af holdbarhed, ok. Kontrolleret procedurer for
optøning, ok. Der fremstilles til en salgsdag af gangen.
Kontrolleret personlig hygiejne af to køkkenmedarbejdere,
herunder procedurer for vask af hænder, anvendelse af
handsker samt om der er lidelser som snitsår på hænder eller
underarme, ingen anmærkninger. Kontrolleret gode
arbejdsgange ved sygdom generelt, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret køkken, herunder køle og
fryseanordninger, emfang, arbejdsflader, komfur, grill samt
gulv, vægge og loft, ingen anmærkninger. Kontrolleret
rengøring af udstyr og redskaber, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for varmebehandling og nedkøling, herunder at
de to procestrin er udpeget som CCP, ok.
Kontrolleret egenkontrolprocedurer ved nedkøling og at disse
er implementeret, ok. Kontrolleret dokumentation for
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nedkøling i perioden fra marts 2021 til dags dato, ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P. nr. og
fødevareaktiviteter samt registrering.


