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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Virksomhedens gode arbejdsgange og
mundtlige procedurer for begrænsning af dannelse af
akrylamid/PAH ved fremstilling af røget kødprodukter, samt
kontrol af faktiske forhold. Der benyttes flydende røg.
Vejledt om gode arbejdsgange til begrænsning af dannelse af
PAH i røgede fødevarer, herunder betydningen heraf
smuldtype, kort rygetid og lav temperatur.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: : Kontrolleret rengøringsstandard af relevant
udstyr.
Kontrolleret, at virksomheden i tilstrækkelig grad har renholdt
relevant udstyr: røgeovn, riste og stativer. Vejledt om gode
arbejdsgange i relation til rengøring med henblik på
begrænsning af dannelse af PAH i røgede fødevarer, herunder
at rent udstyr i alle procesled giver mindre PAH.
Virksomhedens egenkontrol: Vejledt om dokumentation for
opvarmning og nedkøling af røgvarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomhedens
risikoanalyse for dannelse af procesforureningen PAH ved
fremstilling af røget kødprodukter. Vejledt om tilpasning af
risikoanalyse i forhold til, at der anvendes flydende røg. Set
virksomhedens skriftlige procedurer for varmrøgning af
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