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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens gode arbejdsgange for
begrænsning af procesforureningen PAH ved fremstilling af
røget grill pølser og røget spegepølser. Virksomheden fortager
en visuelkontrol af fødevarerne efter endt røgning, på stativ i
røgeovn er placeret to metalplader til afskærmning for sod fra
rørudtag, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af røgeovn med stativ,
virksomheden har redegjort for frekvensen for rengøring samt
brug af rengøringsprogram.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomhedens risikoanalyse for dannelse af
procesforureningen PAH ved fremstilling af røget grill pølser og
røget spegepølser. Virksomheden styrer røgningen ved
standardiseret recept fra leverandør med hensyn til røgetid,
røgetemperatur og mængde af røg. Vejledt konkret om
indhentning af recept fra leverandør.


